
Remoulade    v .    1 .00      
	
  

Zutaten    (für  ca.  350  ml)  
2  Eier  
1  kleine  Knoblauchzehe  
150  ml  Mayonaise  (Tommy)  
1  EL  Joghurt  
20  gr  Dill  (kleiner  Bund)  
1/2  TL  grobes  Meersalz  
1-­‐2  TL  Olivenöl  
1  TL  Ahornsirup  
1/2  TL  Zitronenschale  

	
  

Zubere i tung :   
Die  E i e r   hart  kochen .  
Knob lauch ,  Meersa lz   und  Ol i venö l   im  Mörser  zu  einer  Pes to   vermahlen.  
Nun  den  Joghurt   und   Mayona ise     in  den  Mörser  zugeben   und  vermischen.  
Die  har tgekochten   E ier   grob  hacken .  
Den  Di l l   f e in   hacken .  
Die  Pes to ,   die  E i e r ,   den  Di l l   und  die  Z i t ronenscha le    in   einer  mittleren  Schüsse l    vermengen.   
24   S tunden   ziehen  lassen.  

	
  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

Que l l e :   Sebastian  


