Mayonnaise v. 1.00

Zutaten (fir ca.150 ml) Zub ereitung:
1Eigelb Eigelb, Senf, Zucker, Essig so lange mit dem Rithrgerit schlagen, bis eine dicke Masse entstanden ist.
2 TL Senf Nun das Ol langsam unterriihren.
1TL Zucker Mit Salz abschmecken.
1 EL WeifSwein-Essig

125 ml Olivendl

Salz

Quelle: http://www.chefkoch.de/vezepte/37381012492461/Mayonnaise.html



